
Optimal re s sursutnytte ls e  
og  minimalt matsvinn i he le  

ve rd ikje de n
Elisabeth von Krogh 2023



Bæ re kraft i TINE 
Vi tar fe lle s  ans var for våre  fe lle s  utfordringe r

Sunt og  
varie r t 

kos thold

Trygg og næ ringsrik mat

Redusert mettet fett

Redusert tilsatt sukker

Optimal 
Re ssurs -

utnytte ls e

Minimalt matsvinn

Miljøsmart emballasje

Fornybar energi i produksjon 
og transport

Bæ re kraft 
på  

me lke gårde n

Reduserte  klimagassutslipp

Dyrevelferd i verdensklasse

Biologisk mangfold

Våre  
me nne ske r

Mangfold og likestilling

Trygg arbeidsplass

Nullvisjon for skadehendelser



Hva e r uts lippe t pe r lite r me lk?

1,2 kg  CO2-
e kvivale nte r 

pe r lite r norsk 
me lk

2,6 kg  CO2-
e kvivale nte r 

pe r lite r 
g je nnomsnittlig  

g lobal me lk

Norsk me lk e r a lle re de  lang t be dre  e nn g lobal me lke produks jon – takke t væ re  «kombikua» 
og  optimale  be ite forhold



Halve ring  av 
matsvinn

TINE fo rp l i k t e r  s eg  t i l  å  r eduse r e  
mats vinn i egen ve rd ikjede  med 
50 pros ent innen 2030.

I  2022  hadde  v i  a l l e r ede  en  
reduks jon på  37 pros ent 
s ammenligne t med 2016-nivå .

Samt id ig  v i se r  rappor te r ingen  
fra  2020 at fremdriften ikke  e r 
ras k nok. 



!
Ove r 50 prose nt av 
matsvinn kas te s  i 

hje mmet



Vi kas te r re lativt lite  me ie ri i Norge
Dette er maten vi kaster i Norge:

•Måltidsrester: 31 %
•Frukt og grønnsaker: 22 %
•Brød og bakevarer: 18 %
•Annet: 15 %
•Kjøtt og fisk: 8 %
•Meieriprodukter: 5 %

(Matkasting per innbygger i 2020. Kilde: NORSUS 
kartlegging av Matsvinn på vegne av Matvett)

http://www.matvett.no/


Holdbarhe t på  22 
dage r!

• Ved hjelp av kontinuerlig testing, 
prøving og fe iling har melka som går 
ut fra Sandnessjøen en holdbarhet på 
22 dager. 

• Gjennomsnittet er på 14-16 dager 

• Ser vi lengre  tilbake i tid var 
gjennomsnittlig holdbarhet på melk på 
7-8 dager.



“Be s t før – ofte god e tte r” 
Holdbarhe t og kvalite t
må kommunise re s og

oppleve s

Derfor te s te r vi ut 2D-koding  på våre
ve rd ifulle produkte r i s amarbe id med 

Norges gruppen og GS1

Mulighe ts rom i 2D-kode r



Verdiøke TINEs  b iprodukte r til fors kje llige  
produktlinje r og  kunde r

F.eks : Omdanne  os te kapp  til s møre os te r

Ambis jonen  e r  a t  0  kg  b iprodukter  og  s ides t rømmer  
finne r ve ie n til de poni

Ny TINE-aktør: Leve rant 



Samme n re duse re r vi svinne t inne n 2030 

1. Økt holdbarhe t på  me ie rip roduktene  våre
Gjennom kontinuerlig testing har vi klart å oppnå 22 dager holdbarhet på melk. 

2. Tyde lige re  datos te mpling
Dette  hje lper våre  kunder sortere  produktene med dårligst dato først slik at svinn 

unngås.

3. Holde  fokuse t oppe  i he le  ve rd ikje den
Kontinuerlig på agendaen i hele  TINEs forsyningskjede, som bidrar til små knepp mot 

mindre  matsvinn. Leverant som ny aktør.

4. Samarbe id  me d  Matse ntra le n
TINE donerer alle  produkter vi ikke får solgt til Matsentralene i hele  Norge.





Vil du vite  mer om TINEs arbeid på bæ rekraft?  Se link

Takk for meg!
Elisabeth.vonkrogh@tine.no

https://www.tine.no/om-tine/b%C3%A6rekraft/Tine_baerekraftig_verdiskapning_2022_web.pdf

	Optimal ressursutnyttelse og minimalt matsvinn i hele verdikjeden
	Bærekraft i TINE 
	Hva er utslippet per liter melk?
	Halvering av matsvinn
	Over 50 prosent av matsvinn kastes i hjemmet
	Vi kaster relativt lite meieri i Norge
	Holdbarhet på 22 dager!
	“Best før – ofte god etter” �Holdbarhet og kvalitet �må kommuniseres og oppleves���Derfor tester vi ut 2D-koding på våre verdifulle produkter i samarbeid med Norgesgruppen og GS1
	Ny TINE-aktør: Leverant 
			
	Lysbildenummer 11
	Lysbildenummer 12

